
Ropa Vieja - $18
Cerdo Desmenuzado, Mozzarella,                      

Cebolla Morada, Crema de Cilantro                                   
y Pico de Gallo de Aguacate

Serrano - $18
Láminas de Serrano, Manchego, Chalotes 

Confitados y Reducción de Oporto

Vegetales - $16
Salsa Pesto de Albahaca, Tomates Cherry,

Zucchini, Queso de Cabra y Queso Manchego

Pollo - $18
Pollo Desmenuzado Estilo Bodeguita, Aceite 
de Oliva, Queso “Colby Jack”, Hojas de Laurel, 

Aioli de Ají y Pico de Gallo

Cocas
En Masa de Pan de Agua de “Sobao”

          Espinaca Orgánica - $14
Queso Azul, “Cranberries” Secas, Almendras 

Tostadas, “Cherry Tomatoes” y Vinagreta 
Balsámica

Pasta Capresse - $14
Pasta Corta, Mézclum, Queso Manchego, 

Queso de Cabra, “Cherry Tomatoes”, Albahaca, 
Aceite de Oliva y Vinagreta Balsámica

Ensalada Tropical - $14
Mézclum, Manzana Picada, “Blueberries”      

Frescas, Fresas, Uvas Rojas, Queso de Cabra, 
Miel Local y Aderezo de Fresas

Burrata - $14
Lechuga Mixta, Serrano Crujiente, Tomates 

Rostizados, Parmesano y Crutones de Mallorca

Ensaladas 

Pa’ Tapear
Tablita pa’ Picar - $22

Surtido de Jamones, Queso                     
y  Aceitunas Aliñadas 

Pulpo Español a la parrilla - $19
Glaseado de Parcha, Salsa BBQ Blanca 

y Cebollas Encurtidas

Croquetas Chorizo y Manchego con 
Salsa de Tamarindo - $12

Queso Manchego, Chorizo Español       
y Aceite de Oliva

“Mac and Cheese” con Trufas - $15
Serrano Crujiente y Aceite de Trufas

Puntitas de Mignon - $15
Reducción de Oporto y Queso Azul

Papas Rellenas al Horno - $10
 Papas Idaho, Sal Gruesa, Picadillo de 

Serrano, Setas, Pimiento y Queso Colby 
Rallado

“Spicy Tuna Tacos” - $16
Chipotle Aioli, “Seaweed Salad”                 

y Plantilla de Malanga

Tacos Vegetarianos - $12
 Tacos de Malanga, Relleno de Maíz, 
Zucchini, Cebollas, Setas, Lechuga 

Tomate y Queso Feta 

Patatas Bravas - $8
Cubitos de Papa y Alioli de Chipotle



Ropa Vieja - $18
Cerdo Desmenuzado, Mozzarella,                      

Cebolla Morada, Crema de Cilantro                                   
y Pico de Gallo de Aguacate

Serrano - $18
Láminas de Serrano, Manchego, Chalotes 

Confitados y Reducción de Oporto

Vegetales - $16
Salsa Pesto de Albahaca, Tomates Cherry,

Zucchini, Queso de Cabra y Queso Manchego

Pollo - $18
Pollo Desmenuzado Estilo Bodeguita, Aceite 
de Oliva, Queso “Colby Jack”, Hojas de Laurel, 

Aioli de Ají y Pico de Gallo

Principales

Pollo “Bodeguita” - $22
Pechuga Rellena de Jamón y Espinaca, 
Mantequilla de Limón y Tomates, Queso 

Gouda y Queso Manchego

Dorado “Bodeguita” - $26
Filete de 8 oz, Crema de Aguacate y Limón

“Risotto de “Scallops” y Queso - $28
3 “Scallops”, Espárragos, Queso “Sharp 

Cheddar”, Queso “Colby”, Ajo y Vino Blanco

Chuletitas de Cordero - $28
4 Chuletitas de Cordero, Salsa de          

Yogurt y Menta

Gnocchi con “Short ribs” - $28
Gnocchi de Papa, “Short ribs” y Queso 

“Colby Jack” 

Churrasco - $34
 8 oz Carne “Angus”, “Demi-Glace”                    

y Cebollas en Escabeche

Congrí con to’ - $25
Masitas de Cerdo o Res, Ensaladilla               

de Maduritos, Papitas Crujientes                    
y Aioli de Chipotle

“Rib Eye” en Salsa de Setas - $34
 12 oz “Rib Eye”, Setas Salvajes y Queso 

Mascarpone

Filete Mignon - $36
 “Grass Fed”, “Brie”, Cebollas Caramelizadas, 

“Demi-Glace” y Aceite de Trufas

Pesca del Día - Mkt . $
 A la Plancha, Puré de Guisantes Verdes, 

Setas y Aceite de Trufas

con 1 acompañante

El Mejor “Angus” y Punto  - $18
8 oz Carne “Angus”, Peras Escalfadas, Serrano 

Crujiente, Brie, Aioli y Rúcula

“La Bodeguita” - $18
8 oz Carne “Angus”, Ropa Vieja de Cerdo,    

Aguacate, Aioli de Piquillo, Lechuga y Tomate

La Vegana - $22
8 oz Carne 100% Vegana, “Ragú” de Setas
y Maíz Dulce, Col Rizado y Salsa Oriental

Longa “Burger” - $18
4 oz Carne de Res, 4 oz Longaniza de Cerdo 

Local, Queso Gouda, Chipotle, “Wood Bacon”, 
Amarillos, Lechuga y Aioli de Ají

“Tuna Burger” - $18
6 oz “Tuna Steak” en Salsa Oriental, Crema de 

Aguacate, Repollo, Zanahoria y Miel 

Hamburguesas 
En Pan Sobao & “Bodeguita Fries”

Acompañantes:
Arroz  Bravo- Arroz Blanco con Habichuelas        

o Frijoles negros - Mamposteao - Congrí - Majado 
del Día - Bodeguita fries - Ensalada - Vegetales 
Amarillos - Papas Bravas - Tostones: Plátano o 

Pana* (*seasonal +$1)



Postres

Churros - $8
(NO HAY CHURROS COMO éSTOS)

Caramelo Salado / “Mocha” / Chocolate Blanco / Azúcar-Canela

Budín de Miel - $8
(NO HAY QUIéN LO SAQUE DEL MENú. el FAVORITO DE MATEO) 

“Honey Sweet Bread” / Caramelo / Mantecado de “Vanilla Bean”

“Key Lime Pie” - $8
Crust de “Graham Crakers” / Ralladura de Limón Fresco / Merengue 

Hecho en Casa

Crepas de Dulce de Leche y Frutas - $8 
Crepas Hechas al Momento / Dulce de Leche / Compota de Fresas, 

“Blueberries” / Mantecado de Vainilla Häagen Dazs

Créme Brûlée de Chocolate Blanco y Fresas - $8
Chocolate Blanco / Compota de Fresas / “Blueberries”


